
Velouté de carottes au lait de coco et crumble de fête

Gaufre de saumon fumée crème fouettée au raifort

Foie gras finger de brioche chutney de fruits secs et épices

1,39 €

3,30 €

3,61 €

Blanquette de chapon sauce marron & girolles

Butternut farci aux lentilles et champignons jus corsé au miel

Tournedos de bœuf sauce aux fruits rouge

4,40 €

3,61 €

5,05 €

Bûche exotique mangue coco

Croustillant aux deux chocolats et griottes

Mousse de mascarpone caramel & pain d’épices

2,00 €

2,00 €

1,85 €

Filet de dorade beurre de clémentine & chutney d’agrumes

pomme de terre rösti, mirepoix aux légumes d’antan, purée de carottes 
gratinée au parmesan, poêlée de haricots verts, marrons et champignons

3,61 €

Crème façon cheesecake aux fruits rouge et son craquant 1,39 €

MENU DE NOEL 
Comtes du Maine et Chauvinière

Jeudi 11 décembre 2025



Velouté de carottes au lait de coco et crumble de fête

Gaufre de saumon fumée crème fouettée au raifort

Foie gras finger de brioche chutney de fruits secs et épices

1,39 €

3,30 €

3,61 €

Estouffade de cerf au vin rouge et myrtilles 

Butternut farci aux lentilles et champignons jus corsé au miel

Tournedos de bœuf sauce aux fruits rouge

5,20 €

3,61 €

5,05 €

Bûche exotique mangue coco

Croustillant aux deux chocolats et griottes

Mousse de mascarpone caramel & pain d’épices

2,00 €

2,00 €

1,85 €

Filet de dorade beurre de clémentine & chutney d’agrumes

pomme de terre rösti, mirepoix aux légumes d’antan, purée de carottes 
gratinée au parmesan, poêlée de haricots verts, marrons et champignons

3,61 €

Crème façon cheesecake aux fruits rouge et son craquant 1,39 €

MENU DE NOEL 
Paixhans
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